
Spanish Menu

   ENTREMESES 1Pakora
Cebollas rebozadas en harina de garbwnzos con hierbas y espcciss 2Aloo Tikka
Torta de patatas coo picante y sabor acido 3Samosa
Fr~npanada rdkna de ve~ras 4Kadu dc Puri
Calabazs con Puri 5Chiclcen Chat
Trozos jugosos de pollo con eapecias, Picaate y sabor acido 6Chickeo Wing
AJas de pollo en stlSa Tan~oori 7Fish Kebab
Brochda dc pescado    TANDOORI 9Chiclcen Taodoori
Pollo suca~kt~to macerado en yogur y especias 10Chicken Ticlca
Tio~s de pdlo marinada especiss, un poco Picante 11Lamb C~op
Chuletss de cordem con especias 12Seekh Kabab
Brochet~ de carae molidt de c~dao a la br9u con abolla, hiechas y especias especisks 13Tandoori King Prawns
Suculent~ garnbas con un poco de picante 14Tandoori Mized Grill
Trozos de pollo Tandoori, pollo Tikka, Seekh Kebab y chuletas de cordero 15Chicken TilcJca Specis!
Trozos dt pollo a la brasa ci~arinados en especias s~aves    ARROZ BASMATI 17Pilau Ria
Arroz P'slau 18Vegetable Biryani
Arroz con verduras    POLLO 20Chicken Korma
Poilo. un poco picuotc servido ~o crema y yo8u 21Chicken Madras
Pdlo'eo aalu muy picaote 22Achacri Mnr~ha
Pollo en aabeciie, ap~id~d d~l chef 23Clticlcen Sa~
Trozos de poUo cocimdo~ coo e.spinaa~s. en s~u piaale 24Chicken Karahi
Pollo O~ado en sslsa con pim~slo~ vada y tomt~s 25t7~ickea Tildcn Masaia
PoUo Tikka con sal~ piante 26Chicken Jal~ai
Trozos de poUo con apec~s e~o~as, J~Bi~. ~.s, cebollat y ~ 27Garlic Chiclcen
~ro~« a~ polb ~ s,h. p~ r t~    PANES 29Nan
Pan especio! Pnnjabi 30Cheese Nan
Pan con quao 31Kulciw
Pan rdkno de ceboUs y ~ 32Garlic Nan
Nan con zjo 33Ke~nt Nan
Pan relk,oo de ~ mo~  34Pesdwari Nao
Pao coa fmtas secas 35Parathu
Pan sin levadun y ~ito en mantequilla 36Pa~atbt Stuffcd
Pan relle~w de verducas 37Roti or Chap~ti
Pan sin kvadura    CORDERO 38La~nb Korrna
PCordero un poco picante en salsa de yogur 39Lamb Madtas
adt~o en salsa muy prcante 40Kacahi Gosht
Cadao en satsa con tomaca y pimi~tos verdes 41Roga Gosbt
Cotdeio en salsa un poco piante con to~ y pimientos verdes 42Sag Gosht
Traz~ suculentes de cordao con apinacas 43Maithy Gosht
Tmaos sncukntes de c~dero cocinados coo ferugtedc 44Pudina Gosht
Cordeio marinado en menta con hietbes y especias 45Acitarti G~ht
Cordeto escabechado, especiaiidad dd cbef    GAMBAS 48Prawn Bhuna
Gambas en salsa con tomates y pimieatos vades 49Pnwn Patia
Gambas en salsa picante y agtidulce 51King Prawn BuMa
Gao~bss en salsa picante 52Ben~am Macchi Ta~ari
Cuay de pescado. espocialidad del chef    VEGETALES 54Veget~bk Cutry
Cur~y de vegetales 55Dall
Lentejas mezctadas o oega especial 56Sag
Espinaca al estilo punjab 57Banglwa
Bettn~aa al estilo punjab 58Mutter Panir
Quuo frito con guisantss y especiat 59Gobi Aloo
Coliflor con pstatas en especias y hierbvs 60Bhindi
Okta c~ hierbas y esp~ias 61linda Masala
Calabazin puojabi con especias 62Channa Aloo
Gafianzos y patatas con especias yhieibas 63Bombay Aloo
Patatas cocidas pica~ 64Mushroom
Cucry de setas con especias y hierbas 65Nowrutan Ka~ata
Vegetales variados coo ctema y fiut9s secas 66Kadu Sabhji
Calabsza ai eslilo punjabi 67Vegetabk Koofta
Bofitas de alabaza con especias y hicrbas 68Papodum
sec~cillo o picantc 69Chutney or Piclck
Saisa picatue o encurtido 70Dahi
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Yogur 71Raita
Yogur con pepino y espocias 72Lassi
Bebida de leehe ~nante~uada, st~lada o dulce   
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